AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Réseau LOCAL
VENDEE

VOLAILLE
\FRANCAISE

Menus du 01/09/2025 au 26/09/2025

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

Macédoine de légumes
Raviolis gratinés

Compote de pommes

Carottes rapées

Emincé de volaille
Champignons

Riz de Camargue IGP
Fromage AOP

Fruit

Melon
Hachi végétal
Salade verte

Créeme dessert

Pain BIO
Salade estivale

Poisson du jour MSC
Sauce citron

Ratatouille

Glace

Pain BIO
Salade de pépinettes
Steak haché de boeuf

Haricots verts

Tomates BIO vinaigrette

Pates carbonara

Friand au fromage

Paélla poulet

Salade composée
Poisson meuniére MSC

Poélée de légumes

Salade de fruits Compote
Fromage AOP Flan
Fruit
. Pain BIO
Piémontaise emmental Melon Wrap jambon / fromage
’ Concombres
Sauté de veau Gratin de courgette Poisson du jour MSC
Chipolata

Petits pois / carottes

Fruit

Mogettes / Salade verte

Yaourt aux fruit

CEufs

Tarte aux pommes

Carottes vichy

Creme dessert

Betteraves / thon
Pates bolognaises
Parmesan

Fruit

Salade de quinoa / Tomates
vinaigrette

Nuggets de poulet
Haricots beurre

Petits-suisses

Pain BIO
Mousse de foie / cornichons
Sauté de porc
Semoule

Compote

Carottes rapées
Parmentier de poisson
Salade verte

Yaourt

"Conformément au réglement CE n'1169/2011 (Réglement INCO), nos menus sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants : Céréales contenant du gluten, Crustacés, CEufs,
Poissons, Arachides, Soja, Lait, Fruits a coques, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10 mg/kg ou 10 mg/|, Lupin,

Mollusques."
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