
Menus du 25/05/2026 au 19/06/2026 

"Conformément au règlement CE n°1169/2011 (Règlement INCO), nos menus sont susceptibles de contenir les 14 allergènes suivants : Céréales contenant du gluten, Crustacés, Oeufs, 
Poissons, Arachides, Soja, Lait, Fruits à coques, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10mg/kg ou 10 mg/l, Lupin, Mollusques." 

   

                

 LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

 
Semaine 22 
Du  
25/05/26 
Au 
29/05/26 
 

 

Carottes râpées BIO 

Paella 

Brownie 

Concombres BIO à la crème 

Surprise Américaine 

Fruit BIO 

Pain BIO 

Radis / beurre 

Poisson meunière MSC 

Boulgour tomaté 

Yaourt aux fruits 

 
Semaine 23 
Du 
01/06/26 
Au 
05/06/26 
 

Salade de tomates BIO 

vinaigrette 

Pâtes Radiatori         

Carbonara 

Fruit BIO 

Taboulé oriental 

Emincé de volaille Label          

à la crème 

Haricots vert BIO 

Compote Maison 

Betteraves BIO 

Surprise Mexicaine 

Yaourt 

Pain BIO 

Rosettes / cornichons 

Poisson du jour MSC 

Gratin de légumes 

Salade de fruits BIO 

 
Semaine 24 
Du 
08/06/26 
Au 
12/06/26 
 

Carottes BIO râpées 

Saucisses Label 

Lentilles IGP 

Fromage AOP 

Fruit BIO 

Salade de concombres BIO 

Spaghettis                     

Bolognaise 

Parmesan AOP 

Compote Maison 

Melon 

Surprise Japonaise 

Mousse au chocolat Maison 

Pain BIO 

Rillettes de thon 

Parmentier de poisson MSC 

Tarte aux fruits 

 
Semaine 25 
Du 
15/06/26 
Au 
19/06/26 
 

Pain BIO 

Radis / beurre 

Emincé de bœuf Label 

Carottes BIO vichy 

Yaourt 

Salade de pépinettes 

Jambon fumé 

Gratin de courgette BIO 

Fruit BIO 

Tomates BIO vinaigrette 

Surprise Marocaine 

Fromage AOP 

Salade de fruits BIO 

Wrap jambon 

Poisson du jour MSC           

Beurre blanc 

Brocoli BIO 

Tiramisu Chocolat Maison 

 


